
 

 

 

 

ORGANIGRAMME DES FORMATIONS 
 

TROISIEME DE COLLEGE 

2nde BAC PRO "Cuisine" ou  "Commercialisation 
et services en restauration". 

Term.  STHR  (Sciences et technologies 
de l’Hôtellerie et de la Restauration)  

1ère  STHR  (Sciences et technologies de 
l’Hôtellerie et de la Restauration)  

2nde STHR  (Sciences et technologies de 
l’Hôtellerie et de la Restauration)  

M.A.N. 
(Mise à Niveau pour les élèves 

venant de la voie générale) 

1ère Année  B.T.S.  Hôtellerie et Restauration  

2ème Année B.T.S. Option A = Mercatique et Gestion Hôtelière 
ou 

2ème Année B.T.S. Option B = Art culinaire, Art de la table et du Service 

MCCDR 
(Mention Complémentaire Cuisine 

en Dessert de Restauration) 

LICENCE PROFESSIONNELLE 

1ère  BAC PRO "Cuisine" ou  "Commercialisation 
et services en restauration". 

Term BAC PRO "Cuisine" ou  "Commercialisation 
et services en restauration". 


