
Un ouvrage accessible à tous : élèves en CAP 
cuisine, Bac Pro cuisine en formation initiale ou 
continue

Un ouvrage pratique composé de fiches 
synthétiques largement illustrées

Des fiches d’exercices pour s’entraîner et tester ses 
connaissances de manière ludique

Un glossaire regroupant les termes indispensables
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Informations 
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Réussissez votre formation et votre diplôme 
avec le Petit Volum’ Technologie culinaire
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